Max Stiegl verschlagt es wieder ins Burgenland. Er ertffnete gestern sein ,,.Gut Purbach“

Haubenstar Stlegl kocht wieder

Vor rund vier Wochen hat sich
Max Stiegl vom ,,Mezzo in
Wien verabschiedet. Er ist
jetzt kochender Wirt in Pur-
bach am Neusiedlerses.
»Pupur war angedacht,
hat sich aber nicht durchge-
setzt. Da es sich um ein Gut
handelt, heifdt es jetzt Gut
Purbach,” so Neo-Gastro-
. nom Max Stiegl iiber die
Namensgebung seines neu
erbffneten Gasthauses.
Erfolgsrezept. Ins Burgen-
land wollte er schon immer
zuriick: Fiirs Inamera in
Rust heimste Stiegl Aus-
zeichnungen aller hei-
mischen Gourmetfiihrer
ein. Auchim Mezzo in Wien
- seiner letzten Station -
machte er sich in der Gour-
met-Szene einen Namen.
One-Man-Show. Nach ei-
ner Kochabstinenz von vier
Wochen, steht er wieder am
Herd. Stiegl selbst versteht
sich jetzt aber als ,ko-
chender Wirt", Serviert
werden zwei Meniis - ,,Pan-
nonisch® und ,,Pur“ - sowie
traditionelle Gerichte. Die
Produkte kommen aus-
schlieflich aus der Region.
»Zander, Waller und Hecht
krieg’ ich von Hafner aus
Purbach und die Grammeln
mach’ ich gemeinsam mit
Triebaumer aus Rust.“ Und

-wenn es sich zeitlich aus- in den vier von jungen

Spitzenkoch Max

Stiegl (1.). Architekt
Kaitna hat moderne
Elemente inalte
Bausubstanz integriert.
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geht, will Stiegl auch selbst  Kiinstlern mitgestalteten gUTPURBACH 7082Purbach
Obstund Gemiise anbauen. ~Appartements méglich. Hauptgasse 64, Tel.: 02683/56
Ubernachten ist fibrigens Claudia Schemerl-Streben 086, www.gutpurbach.at



