Gut Purbach Sekt

Das pannonische Gansl-Essen:

Die Gans Vorspeise

geraucherte Brust / Terrine / Tartare / Leber
mit Nlssen, Feigenchutney und Brioche
Traminer Auslese Ackerl, Kleinhoéflein

Gansleinmachsuppe
mit Ganseklein & Broselknddel
Riesling Hochauer 2010 Liegenfeld, Donnerskirchen

Gansleintopf
mit Herz, Magen, Hals und Polentagnocchi
Grlner Veltliner 1999 Knoll, Unterloiben

pannonische Weidegans — klassisch
Briocheknddel, Majoransaft, Maroni

Bratapfel und Orangen-Rotkraut

Blaufrankisch Leithaberg 2008 Bichler, Purbach

Topfenschmarren

mit Rumquitten und Zwetschkeneis
Beerenauslese Cuvée 2009 Feiler-Artinger, Rust

Menii € 58,00
Menl ohne Eintopf € 49,00

Ganslschmalz im Glas zum mitnehmen € 5,00 / Glas

€ 4,90

€ 14,50

€ 440
€ 6,50
€ 4,00
€ 12,50
€ 940

€ 24,50

€ 6,00
€ 9,00

€ 5,00



Klassiker

Raucheraal / Speck / Kiirbiskompott € 13,00

Haus — Salat € 10,00
Blattsalat mit Parmesan, Lammschinken, Oliven und Kapern

Grammelknodel €9,00/ 13,00
auf Paradeis-Ingwerkraut

Halaszlé , pannonische Fischsuppe" € 12,00
mit Wels, Ingwer, Speck und Linsen
saure Hasennieren € 14,00

mit Knodel, Majoran und Wurzelgemiise

geschmorte Wildschweinbackerl € 22,00
mit Sellerie, Riiben und Wacholdersauce

gebratener Frischlingsriicken € 24,00
mit Stampferdapfeln, Vogelbeeren und Artischocken

Purbacher Zanderfilet € 24,00
mit Klrbisgemiise und Gnocchi

Blattsalat mit Senfdressing und Kernol € 7,00

Gedeck € 3,00



