
 
 
 
 
 
Das Leithaberg Menü   
 
 
Spanferkelsulz         € 10,50 
mit Frischkäseterrine, Mangold und Kapern    
Riesling Hochauer 2008 Liegenfeld, Donnerskirchen    €   4,00 
 
Rindssuppe         €  5,50 
mit Eidotter, Linsen und Schwarzwurzeln        
Grüner Veltliner 2008 Karner, Donnerskirchen     €   3,90 
 
Gebratene Entenbrust        € 22,50 
mit Fenchel-Cous-Cous und Rhabarber         
Basic (ZW/STL) Preisinger, Gols        €   3,90 
 
Walnusskuchen        €  8,50 
auf Äpfeln & Lavendel-Schokoeis   
Beerenauslese Pinot Gris 1997 Bichler, Purbach     €   5,90 
 
 
Menü  3 Gang (Suppe / Haupt / Dessert)    € 33,00 
Menü 3 Gang (Vorspeise / Haupt / Dessert)    € 36,00 
Weinbegleitung 3 Gang        € 14,00 
Menü 4 Gang          € 44,00 
Weinbegleitung 4 Gang        € 17,00 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
Das Frühjahrsmenü  
 
 
Beef Tartare          € 13,90 
mit warmem Erdäpfelsalat und Kohlsprossenblättern  
Sauvignon Blanc 2008 Feiler-Artinger, Rust     €   4,40 
 
Paradeis-Olivensuppe        €  5,50 
Riesling in der Wand 2008 Pichler-Krutzler, Oberloiben   €   5,70  
 
geröstete Lammleber      € 12,50 / 16,50 
mit Speck, Linsen, Majoran und Knödel  
Chardonnay 2007 Steindl, Purbach      €   3,80 
 
Seezunge in Ingwerbutter gegart      € 27,50 
auf Paradeis-Fenchel-Risotto   
Chardonnay 2008 Bichler, Purbach      €   4,00 
 
Geschmorte Schweinsbackerl       € 22,50 
mit Topinambur, roten Rüben und Wacholdersaft  
Blauburgunder 2006 Bichler, Purbach      €   5,00 
 
Mohnhalbkugel        €  7,90 
im Ananasfond 
TBA Scheurebe 2007 Christian Tschida, Illmitz     €   8,90 
 
Menü 4 Gänge (Vorspeise, Suppe, Fisch / Fleisch, Dessert)  € 44,00 
4 Gänge Weinbegleitung         € 18,50 
Menü 5 Gänge  
(Vorspeise, Suppe / Leber, Fisch, Fleisch, Dessert)     € 55,00 
5 Gänge Weinbegleitung        € 22,20 
Komplettes Frühjahrsmenü        € 63,00 
Weinbegleitung          € 25,90 
  
 
 
 
 
 



 
 
 
Unsere Klassiker  
 
 
Frühjahrs– Salat        €   8,90 
mit Parmesan, Paradeis, Kräutern, Oliven und Kapern 
 
Halászlé „Pannonische Fischsuppe“     €  8,50    
mit Mangalitzaspeck, Paprika, Rogen und Wels   
 
Grammelknödel         €  9,80 
auf Paradeis-Ingwerkraut  
Chardonnay 2008 Bichler, Purbach      €   4,00 
 
Purbacher Zander         € 22,50 
auf Artischocken- Melanzanigröstl   
Pinot Gris 2008 Umathum, Frauenkirchen      €   4,90  
 
Zwiebelrostbraten vom Galloway Rind    € 24,50 
mit Erdäpfelpüree         
Blaufränkisch Moric 2008 Velich, Großhöflein     €   5,20 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein      €   9,80 
in Butterschmalz gebacken mit Buttererdäpfeln  
gemischter Beilagensalat mit Kernöl     €   4,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Gedeck € 3,00 
Rechnungen werden nur Tischweise ausgestellt! 
 


