
 
 
 
 

 
 
 
MEIN PANNONIEN 
 

 
 
MEIN PANNONIEN       € 19   
SCHLEIE. MANGALITZA. LABANE. KARFIOL.   
Welschriesling 2015 Velich, Apetlon     €   6 
 
°°° 
PANNONISCHE GEMÜSEKALTSCHALE     € 12 
FRISCHKÄSE. SESAMÖL.  
Rose am Stein 2016 Prieler, Schützen     €   7 
 
°°° 
RISOTTO & SEEWINKLER GEMÜSE      € 24  
SCHWARZER TRÜFFEL  
Buchertberg weiss 2014 Herrenhof Lamprecht, Pöllau  € 10 
 
°°° 
SEEFORELLE mit Ingweröl gebraten      € 32 
KOHLRABI. TRAUSDORFER KICHERERBSEN.  
Leithaberg weiss 2015 Tinhof, Eisenstadt    €   8 
 
°°° 
FROSCHSCHENKEL klassisch      € 32 
ERDÄPFEL. JUNGZWIEBEL. GURKEN.  
Muschelkalk 2015 Thomas Schwarz, Purbach   €   9 
 
°°° 
HIRSCHRÜCKEN       € 32 
KARFIOL. ZWETSCHKEN. MAJORAN. WALDPILZE.  
Blauburgunder 2013 Bichler, Gut Purbach    €   8 
 
°°° 
SCHOKOLADEMOUSSE       € 12 
KAFFEEEIS. SCHOKO-EIERLIKÖR. MEERSALZ. 
SYSS Thomas Schwarz, Purbach     €  7 

 
 

 
MENÜ 4 GANG   € 62   MIT WEINBEGLEITUNG  €   90 
MENÜ 5 GANG   € 72  MIT WEINBEGLEITUNG  € 107 
MENÜ 6 GANG   € 82  MIT WEINBEGLEITUNG  € 124 
MENÜ 7 GANG   € 92   MIT WEINBEGLEITUNG  € 141 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
KLASSIKER MENÜ  

 
 

 
 
 
AVOCADO SALAT       € 19 
PATLICAN SALATASI. OCHSENHERZ PARADEISER. KAPERN. 
Sauvignon Blanc 2016 Krispel, Straden    €  6 
 
°°° 
HALÁSZLÉ „PANNONISCHE FISCHSUPPE“    € 17   
PANNONISCHER SAFRAN. PAPRIKA. SPECK. INGWER. ZANDER. 
Gut Purbach weiß 2016 Bichler, Gut Purbach   €  6 
 
°°° 
KUTTELN SERBISCH        € 19 
KNOBLAUCH. KALBSKUTTELN. BOHNEN. PETERSILIE. 
Ruländer C 2015 Andert, Pamhagen     €   9 
 
°°° 
GRAMMELKNÖDEL         € 17 
PARADEISER – INGWER KRAUT. MANGALITZAGRAMMELN. 
Leithaberg DAC weiß 2015 Bichler, Gut Purbach   €   6 
 
°°° 
LAMMSCHLÖGEL im Ganzen gebraten    € 32 
ERDÄPFELGRATIN. ZUCCHINI.  
Blaufränkisch Umriss 2013 Feiler Kurt, Rust    €  8 
 
°°° 
BÖHMISCHE TOPFEN KNÖDEL      € 12 
DONNERKIRCHNER MARILLEN. MOHNEIS. 
Eiswein Grüner Veltliner 2015 Haider, Illmitz    € 11 
 
 
MENÜ 4 GANG   € 62   MIT WEINBEGLEITUNG  €   90 
MENÜ 5 GANG   € 72  MIT WEINBEGLEITUNG  € 107 
 
 
 
 
GEDECK € 3 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
NACHSPEISEN 
 
 
 
BÖHMISCHE TOPFEN KNÖDEL      € 12 
DONNERSKIRCHNER MARILLEN. MOHNEIS. 
Eiswein Grüner Veltliner 2015 Haider, Illmitz    € 11 
 
°°° 
SCHOKOLADEMOUSSE       € 12 
KAFFEEEIS. SCHOKO-EIERLIKÖR. MEERSALZ. 
SYSS Thomas Schwarz, Purbach     €  7 
 
°°° 
KÄSETELLER        € 14 
CAVALLO NERO. PECORINO. GORGONZOLA. FEIGE       
Südtiroler Blauburgunder (diverse Einzelflaschen)    € 12 
 
°°° 
SOMLAUER NOCKERL       € 12 
ZWETSCHKE. TAHITI VANILLE. BISQUITEEIS. 
Traminer Auslese 2015 Ackerl, Kleinhöflein     €  6 
 
 
 
GETRÄNKE 
 
 
BIER 
 
GRIESKIRCHNER     0,3l   € 3,20 
Beck’s Alkoholfrei    0,33l   € 3,50 
 
 
LAVAZZA 100% Arabica  
 
Espresso        € 2,90 
Großer Espresso       € 3,80 
Melange        € 3,20 
Kleiner Brauner       € 2,80 
Großer Brauner       € 3,90 
 
 
WASSER 
 
VÖSLAUER prickelnd / mild / still  0,33l   € 3,60 
VÖSLAUER prickelnd / mild / still  0,75l   € 5,40 
 


